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АКТИВНЫЕ СУХИЕ ДРОЖЖИ 
ANGEL YH 
Активные сухие дрожжи Angel YH изготовлены из специально отобранных 
высококачественных штаммов спиртовых дрожжей и специальной смеси 
минералов, витаминов и питательных веществ. Применяются для 
сбраживания браг содержащих сахар, глюкозу, фруктозу, другие моно и 
полисахариды. Позволяют получить превосходный результат в большинстве 
условий. Данный комплекс дрожжей и питательной смеси специально 
предназначен для производства спирта с высокой скоростью ферментации и 
производит брожение до высоких уровней алкоголя, до 19 %, а иногда и 
более. При соблюдении благоприятных условий и рецептуры позволяют 
провести ферментацию за минимальный период времени. Продукт, 
приготовленный с использованием дрожжей Angel YH, обладает приятным 
ароматом и минимальным количеством вредных примесей. 

Срок годности: 18 месяцев, хранить в сухом прохладном месте 

Расфасовка: упаковка из алюминиевой фольги 250 г (20 пакетов в коробке) 



ЗАКВАСКА ANGEL (КОДЗИ) 
Закваска Angel – это смесь специально селекционированной плесени, 
ферментов и дрожжей, готовая к осахариванию и сбраживанию без 
предварительной обработки практически любого крахмалосодержащего 
сырья. Закваску используют в Азии более тысячи лет для получения 
высококачественного спиртного из различного сырья: картофель, рис, 
маниока, сорго и зерновые (пшеница, ячмень, овес, рожь, кукуруза). 

Преимущества: 

 позволяет получать спирт в браге без использования дополнительного
оборудования;

 при уменьшении термической обработки и дополнительных
воздействий на брагу для экстракции сахара сохраняется вкус и аромат,
который может остаться и после аккуратной дистилляции;

 значительно упрощает процесс получения спиртных напитков из
крахмалосодержащего сырья;

 нет необходимости в отдельном добавлении ферментов, отсутствует
риск неверной дозировки, приводящей к гибели дрожжевой культуры в
сусле или нежелательной химической активности.

Срок годности: 24 месяца, хранить в сухом прохладном месте. 

Расфасовка: вакуумная упаковка из алюминиевой фольги 500 г (20 пакетов в 
коробке) 



ТЕРМОТОЛЕРАНТНЫЕ 
СПИРТОВЫЕ АКТИВНЫЕ СУХИЕ 
ДРОЖЖИ ANGEL 
Термотолерантные спиртовые активные сухие дрожжи Angel представляют 
собой специально подобранные высококачественные спиртовые дрожжи с 
устойчивостью к воздействию высоких температур, спирта и кислоты и могут 
широко применяться в производстве алкоголя и питьевого спирта. Они 
позволяют использовать крахмалсодержащее сырье, такое как сухой сладкий 
картофель, кукуруза, рис, маниока, сорго и т.д.. и сахаросодержащие 
материалы, такие как патока, меласса и т.д. 

Преимущества: 

 приготовление браги в широком температурном диапазоне от 10 до
42 °С;

 универсальность использования дрожжей на любом сырье
(классическая сахарна брага, фруктовая или крахмалосодержащая);

 быстрое брожение (5-7 дней), в зависимости от количества сырья и
дрожжей;

 высокая спиртуозность получаемой браги до 17 гр. об.

Срок годности: 24 месяца, хранить в сухом прохладном месте. 

Расфасовка: вакуумная упаковка из алюминиевой фольги 500 г (20 пакетов в 
коробке) 



Дрожжи спиртовые АМ-1

Описание:
Angel AM-1 — активные сухие дрожжи, специально предназначенные для производства 
шотландского виски. Они обладают быстрой скоростью ферментации, сильной 
способностью ассимилировать мальтотриозу, высокой степенью использования сусла, 
мягким
вкусом и хорошим эфирным ароматом. Они особенно подходят для ферментации 
односолодового виски.

Типичный анализ:
Влажность: ≤7%

Живая дрожжевая клетка: ≥10 млрд КОЕ/г

Дикие дрожжи: ≤1000 КОЕ/г

Общее количество колоний: ≤ 5000 КОЕ/г Лактобациллы: ≤1000 КОЕ/г

Патогенные микроорганизмы: не обнаружены

Характеристики:
Температура ферментации: 22~32℃Допустимая концентрация алкоголя: 15°%(об.)

Видимая ферментация: >90%



Производительность:

Дозировка:

0,5～1,0 г/л

Инструкция по применению:

Регидратируйте дрожжи в 5–10-кратном объеме теплой воды или 
слабоконцентрированного сусла
(смешайте 1/3 ферментированного сусла и 2/3 воды) при температуре 22–30 ℃ и оставьте 
на 7–15 минут, осторожно перемешайте и оставьте на 10–15 минут для заквашивания в 
ферментере.

Упаковка:

500г*20/Caron, алюминиевый вакуумный пакет

Хранилище:

Его следует хранить при низкой температуре и в сухом месте, вдали от температуры выше 
25°C или влажности, и в таких условиях продукт стабилен в течение 24 месяцев. Открытые 
упаковки можно запечатать и использовать в течение 7 дней.



Дрожжи для дистилляции 
AG-2

Описание:

AG-2 — это активные сухие дрожжи, наиболее подходящие и подходящие для производства 
пшеничного, кукурузного и других зерновых виски. Они имеют короткое время задержки, 
быструю и сильную ферментацию, чистое тело и сбалансированный вкус. Они также имеют 
высокую толерантность к глюкозе

и этанолу, а использование ферментного препарата для осахаривания может улучшить 

использование мальтотриозы и декстрина.

Типичный анализ:
Влажность: ≤7%

Живая дрожжевая клетка: ≥10 млрд КОЕ/г

Дикие дрожжи: ≤1000 КОЕ/г

Общее количество колоний: ≤ 5000 КОЕ/г Лактобациллы: ≤1000 КОЕ/г

Патогенные микроорганизмы: не обнаружены

Характеристики:
Температура ферментации: 25~35℃Допустимая концентрация алкоголя: 18°%(об.)

Видимая ферментация: >80%



Производительность:

Дозировка:

0,5～1,0 г/л

Инструкция по применению:

Регидратируйте дрожжи в 5–10-кратном объеме теплой воды или слабоконцентрированного сусла
(смешайте 1/3 ферментированного сусла и 2/3 воды) при температуре 22–30 ℃ и оставьте на 7–15 
минут, осторожно перемешайте и оставьте на 10–15 минут для заквашивания в ферментере.

Упаковка:

500г*20/Caron, алюминиевый вакуумный пакет

Хранилище:

Его следует хранить при низкой температуре и в сухом месте, вдали от температуры выше 
25°C или влажности, и в таких условиях продукт стабилен в течение 24 месяцев. Открытые 
упаковки можно запечатать и использовать в течение 7 дней.



Angel Leaven (дрожжи Angel Yeast с 
желтой этикеткой)

Введение:

Angel Leven — это специально подобранный штамм и фермент для ферментации 
алкогольных напитков с варкой или без варки.

II.Характеристики:

1. Благодаря биотехнологии и упрощенному процессу заваривания, удобен в
использовании.

2. Имеет широкий спектр применения,

хорошо подходит для приготовления различных дистиллированных спиртных напитков.

3. Улучшить спиртопроизводительность зерна.

4. Строгое соблюдение технологической формулы и стабильное качество.



Дрожжи Red Label Angel

I. Введение в продукт:

Этот продукт представляет собой специально отобранные высококачественные спиртовые 
дрожжи, устойчивые к высоким температурам, алкоголю и кислоте, и может широко 
применяться в производстве спирта и питьевых спиртных напитков, в котором используются 
крахмалсодержащие материалы, такие как сухой батат,кукуруза, рис, маниока, сорго и т. д., а 
также сахаристые материалы, такие как патока и т. д.

II.Характеристики продукта:
1. Температурный допуск 108°F (42℃).
Ферментация может осуществляться при температуре 82°F-108°F (28-42℃).

2. Устойчивость к этанолу: ≤17% (об./об.)

3. Кислотоустойчивость: высокая

устойчивость к кислоте, выделение газа при pH 2,5, что благоприятно для контроля, 
предотвращения бактериального заражения и повышения производительности спирта.

4. Высокая толерантность к

осмотическому давлению. Максимум 60% глюкозы.

5. Высокая репродуктивная способность,

малое потребление.



Дрожжи Angel Super Turbo

Описание

Angel Super Turbo Yeast изготовлен из специально отобранных высококачественных штаммов 
спиртовых дрожжей и особой смеси минералов, витаминов и питательных веществ, 
применимых для ферментации сахара и отлично работающих в большинстве условий. Это 
набор дрожжей и питательных веществ, специально разработанный для производства 
алкоголя с высокой скоростью

ферментации и ферментации до высокого уровня алкоголя. Подходит для ферментации с 
концентрацией алкоголя 13~18%.

Приложение

Подходит для ферментации при концентрации сахара 240-320 г/л. Turbo Yeast можно 
добавлять напрямую или после активации. Дозировка составляет 3-8 г/л в зависимости от 
объема ферментационной жидкости. Температура ферментации контролировалась в 
диапазоне 24~33°C. Ферментация завершалась до тех пор, пока удельный вес 
ферментационного бульона не становился меньше 0,995.
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