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 Технические характеристики
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• Улучшитель Mantou

Улучшитель мантоу специально разработан для 
умеренно высокоферментированной муки на основе 
пищевых продуктов. Его уникальная биоферментная 
формула может увеличить размер мантоу и сделать его 
мягче с лучшей текстурой. Для всех видов китайской 
выпечки, таких как

как маньтоу, паровой рулет, баоцзы.

ПРЕИМУЩЕСТВА: 



• Улучшает способность к переработке теста,

способствует образованию клейковины 
• Обеспечить необходимое питание для роста дрожжей

• Улучшить выносливость и стабильность дрожжей в
процессе брожения

ДОЗИРОВКА: 0,3-0,5% 

УПАКОВКА: 15г*50*4, 300г*20, 500г*20

СРОК ХРАНЕНИЯ: 18 месяцев 

ХРАНЕНИЕ: Хранить в прохладном и сухом 

месте.

• Агент по выращиванию 
Этот продукт является новым разрыхлителем, 
разработанным и предназначенным для решения 
проблемы вреда алюминия жареного ютяо. Он не 
содержит квасцов и бикарбоната аммония. Он устраняет 
риск алюминия и придает хороший вкус.

ПРЕИМУЩЕСТВА: 



• Здоровый и улучшенный, стабильный по качеству.

• Удобен в использовании.

• Сделайте Ютяо хрустящим.

• Не содержит алюминия.

ИСПОЛЬЗОВАНИЕ: 2-3%, положить пакетик (20 г) этого 
продукта в муку (500 г муки с высоким содержанием 
глютена), добавить 300 г воды и замесить тесто, дать 
отдохнуть 20 минут, затем снова замесить тесто. 
Поставить на 3-9 часов при комнатной температуре или в 
морозильную камеру (летом и зимой по-разному), 
нарезать соломкой, сложить в форму, растянуть и 
положить на сковороду, разогретую до 200 ℃, затем 
обжарить во фритюре до золотисто-коричневого цвета.

УПАКОВКА: 20г*50*4, 250г*20, 300г*20, 500г*20

СРОК ХРАНЕНИЯ: 18 месяцев 
ХРАНЕНИЕ: Хранить в прохладном и сухом месте.

• Сладкая рисовая закваска



Сладкое рисовое вино, официальное название которого 
«рисовое вино», является традиционной китайской 
народной закуской с историей в Китае, насчитывающей 
более тысячи лет. В основном его готовят путем 
ферментации вареного клейкого риса или вареного риса с 
добавлением полезных микроорганизмов. с простым 
процессом заваривания и сладким и мягким вкусом, оно 
популярно в Китае, Юго-Восточной Азии, Японии, Южной 
Корее и других регионах. Закваска из риса Angel 
производится путем внедрения передового процесса 
культивирования микроорганизмов и оборудования, и ее 
микроорганизмы очень полезны для ферментации 
сладкого рисового вина. Штамм отличается высокой 
чистотой и стабильным качеством. Низкие дозы закваски 
из риса могут помочь достичь желаемого эффекта.

ПРЕИМУЩЕСТВА: 

• Выбранные штаммы являются натуральными и
безопасными. 

• Просто и удобно.

• Хороший вкус и питательность.

ИСПОЛЬЗОВАНИЕ: 0,3-0,4%, Каждый пакет (8 г) можно 
использовать для 2-2,25 кг клейкого риса (или риса)  
УПАКОВКА: 8г*2*20*4, 8г*5*60, 8г*300
СРОК ХРАНЕНИЯ: 18 месяцев 

ХРАНЕНИЕ: Хранить в прохладном и сухом месте.



• Замороженный улучшитель теста для
паровых булочек

Он может эффективно улучшить поверхность паровой 
булочки, а также повысить мягкость и предотвратить 
старение поверхности.

ПРЕИМУЩЕСТВА: 

• Улучшить поверхность паровой булочки

• Улучшить мягкость

• Предотвращает старение поверхности.

ИСПОЛЬЗОВАНИЕ: 5-10%

УПАКОВКА: 500г*20, 5кг*2

СРОК ГОДНОСТИ: 12 месяцев 

ХРАНЕНИЕ: Хранить в прохладном и сухом 

месте.



• Улучшитель блинов

Он может эффективно улучшить поверхность паровой 
булочки, а также повысить мягкость и предотвратить 
старение поверхности.

ПРЕИМУЩЕСТВА: 

• Сделать тесто удобным в обращении

• Увеличить объем блина

• Улучшить текстуру

ИСПОЛЬЗОВАНИЕ: 0,5-2%  
УПАКОВКА: 5кг*2
СРОК ГОДНОСТИ: 12 месяцев



• Смесь для ферментированного рисового
хлеба

Этот продукт представляет собой смесь рисовой муки с 
ферментирующими ингредиентами. Подходит для 
приготовления ферментированного рисового пирога 
напрямую. Он прост в обращении и более эффективен, 
его можно использовать для приготовления рисового 
пирога со специальным китайским вкусом и ароматом.

ИНГРЕДИЕНТЫ:

ПРЕИМУЩЕСТВА: 

• Простота в обращении и большая эффективность

• Особый вкус и аромат рисового пирога

ИСПОЛЬЗОВАНИЕ: **

УПАКОВКА: 5кг/мешок, 1кг/мешок*10, 300г/мешок*20 

СРОК ГОДНОСТИ: 12 месяцев
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